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Bu teknik sartname Et ve Siit Kurumu Genel Miudbrliigiiniin ihtiyacr igin satin
alinacak Mezbuh Taze Sogutulmus I. Simf Dana Karkas’a ait teknik tzellikler, numume
alma, denetim, muayene ve kabul metotlartm: konu alir, Diger tiim. hususlar ilgili Alim-
Satim Teklifnamesindeki gartlara uygun olacaktir. Ayrica 5996. Sayil Veeteriner
Hizmetleri, Bifki Saglin, Gida ve Yem Kanunu, Hayvansal gidalarin Resmi
Kontrollerine Itigkin Ozel Kurallart belirleyen Yonetmelikler ve Tiirk Grda Kodeksi gibi
ulusal mevzuatlara uygun olacaktr,

1. Fiziksel Ozellikler

1.1 Karkaslar, yitksek besi mandimanli, azami 15-30 avhik, kiiltilr irky ve melezleri, erkek
sigirlardan {irctilmis olacakur,

1.2 Karkas, hayvanin kesimi yaptlip kani akitildiktan, bas ve ayaklan ayrildikian, derisi
yuzlldlikten, bobrekleri ve bibrek yaglar, iireme organlari ve pelvis boglugu yaglary,
salkim ve fitik yaglar, idrar kesesi ve bunlarin balar, soluk borusu (trachea), yemek
borusu (oesaphagus), diyaframi ve diger ic organlari ¢ikartildiktan ve kuyruk, sakrum
omuru ile birinei kuyruk omuru arasindan kesildikten sonra elde edilen bitin haldeki
advdesidir.

[.3 Ceyrek karkas, omurge (columna vertebralis) boyunca karkas iki esit pargayd.-

béliinditkten sonra 8n geyrekte 11, arka geyrekte ise 2 kaburga kalacak sekilde ikiye

bolurmmesi ile elde cdilen pargalardan olacaktr,

Karkaslatda omuritik (spinal cord) almmig/temizlenmis olacaktir.

Kesim esnasinda hijyen kurallarina azami dikkat gosterilecektir, karkasin tizerinde kil,

deri, iskembe icerig, kan ve benzeri bulgular bulunmayacaktr.

1.6 Beher karkas asgari 275 kg olacaktir. Ceyreklenmis karkas alimu gergeklestirilecek ise;

On ceyrek asgari 75 kg, arka geyrek asgari 62 kg olacaktir.

Karkaslar agik kimuzi renkte ve kendine has kokuda olacaktir,

Kabuk ya@i Ortiisii karkas) tamamen kaplayacak sekilde olmayacaktir. Karkas yap

artilsit en fazla, but ve omuz kas tabakasin kismen de olsa gortintir olacak gekilde

orteccklir. Gogiis boglugunda hafif yag birikimi olabilir fakat kaburgalar arasmdaki
kaslar g6rtinilr olacaktrr,

1.9 Karkaslar, kesimi yapan Kombina/Mezbahann yetkili Veteriner Hekimi tarafindan
damgalanmus olacakur, '

1.10 Kesim sonrasi 24 saat i¢inde, 6n sojutmada karkasin metkez 1sist 0/+4°C'ye
dustriilmiis olacaktir,

I.11 Sevkiyattan &nce gida muhafazasing uyguniufu bclgelenmis ambalaj malzemesi’
(Stokinet) ile ambalajlanms olacaktir,

i
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2. Denctim

2.1 Kesimi yapilacak sigirlarm, Et ve Stt Kurumy Genel Mudirligti tarafindan
gorevlendirilen Veteriner Mekimler turafindan gerck gorilldigi durumlards kesim
dncesi ve sonras muayene ve denetimi yapilacaktir.

2.2 Kesimler; Tarim ve Ofrnan Bakanhimca gdrevli elemaniarca denetlenmis, denetleme |
sonucu teknik, saglik ve hijyen sartlan bakimindan uygun bulunmug ve 131 kesmek |
lzere resmi makamlarca ruhsatlandmiliug Kombing veya mezbahalarda yapilacaktir,
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2.3 Karkaslar, kesimi yapan Kombina / Mezbahamni Resmi Veteriner Helkdmi -terafindan
mithiirlenmis olacaktrr.

24 Et Uretiminin her agsamasi ve yikleme Kurumun gbrevlendirecegi ara denetim
elemanlan taraftndan kontrol edilecektir. Postrmortcm muayenesi sonucu hastalikls
(sartls degerlendirilebilecek olanlar dihil) olan ve sartnameye uygun olmayan etler
alinmayacakr,

2.5 Denetimin saghkl yiiriititimesi igin yitklenici aym anda en fazla iki Kesimhanede kesim
yapabilecektir, I

2.6 Sevk edilecek etlerin yitklendigi araglarin veya konteyniflarm kapilar nitthtilenecektir,
Mihrii olmayan veya bozuk olan araglardaki etler teslim alinmadan iade edilecelti.

3. Sevkiyat

3.1 On muayencsi yaptlmig olan taze sogutulmus sigu karkaslari, dezenfeksiyonu yapilnus,
0/+4°C’de iriin tagimaya uygun frigorifik araclarla kuncalara asil) vaziyetite, kapilar
¢tkig noktusinda mithtirlenerek yapilacakur,

3.2 Karkaslarda sicaklik 8lglimi) arka geyrekte trangtan, on ¢eyrekte ise koldan yapilacaletir,

3.3 Taze soButulmus sifr karkaslar kesimi yapildiktan sonra en geo 48 saat icerisinde
teslim edilecektir.

4. Muayene ve Kabul

4.1 Etlerin 8n muaycnesi, kesimin yapildifi Kombina/Mezbahada yapilacak, kesin kabule
esas muayene ise teslimatin yapilacafy Kombinada yctkili Komisyon tarafindan
gerceklegtirilecektir,

4.2 Etlerin pH degeri en fazla 6,3 0lacaktir. _

4.3 Uretimde kullanilacak su "Insani ‘I'iketim Amach icme Sulam Hakkinda Vénetmelik’e
uygun olacakur. Uretimde kullanilan suya ait resmi karum ve kuruluglaida ya da.
akredite kuruluglarmea akredite cdilmis 67el laboratuvarlarda yaptiilmis son ¢ aya ait
kimyasal ve son aya ait mikrobiyolojik analiz raporlari, muayene ve kabul agamasinda
Muayene Kabul Komisyonuna teslim edilecektir,

5. Tartim
5.1 Odemeyc csas agirhik idarenin uygun gorecefti yerde ve usulde yapilan tartim sonucu
belirlencecktir,
5.2 Tartm yapthirken ortalama agulik alimmayacak; her bir karkas (yarim ya da geyrek) ayr
ayr1 tartilacaktir,
5.3 ldarece ihtivag duyulmast halinde, yiiklenici kesimin yaptlacafh Kombina/Mezbahanin
kesim ve dtretiminin biitin agamalart jnternet (izerinden yayinlanabilecek gerekli
altyapiy: olugturacaktir. -
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